Stoty chtodnicze — Cold Line
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Stoty chtodnicze do profesjonalnego

Stoty chfodnicze z serii Cold Line s3 projektowane i produkowa-
ne tak, aby sprostac najbardziej restrykcyjnym wymogom stan-
dardow europejskich, dotyczacym przechowywania zywnosci i
napojow. Uzywane sg one na co dzier w profesjonalnych kuch-
niach, restauracjach, stotéwkach zaktadowych i szkolnych na
catym swiecie. Mozliwy jest wybor sposréd szerokiego zakresu
modeli i wymiardéw, tak, aby spetni¢ wymagane zastosowania.
Urzadzenia chtodnicze serii Cold Line sg proste w obstudze,
utrzymaniu czystosci i konserwacji. Wytwarzane sa z wysokiej
jakosci komponentéw z obudowa ze stali nierdzewnej. Nawet
do 99% materiatéw moze zosta¢ poddana procesom recyclin-
gu po zakonczeniu uzytkowania.




Inteligentna konstrukcja modutowa

Stosujac szeroki zakres naszych modutowych konstrukcji mozna wy-
bra¢ produkt idealnie odpowiadajgcy wymaganiom klienta. Istnieje
mozliwos¢ wyboru drzwi lub szuflad w dowolnym potozeniu; w przy-
padku przechowywania zywnosci, wymiary szaf i chtodzonych wanien
dostosowane sg do rozmiaréw pojemnikdéw GN1/1 lub ich wielokrot-
nosci. Urzadzenia do przechowywania napojéow moga by¢ zamykane,
wigczajac drzwi lub szuflady, w zaleznosci od wyboru klienta. Pokrywy,
drzwi, szuflady, prowadnice szuflad i inne czesto uzywane elementy
wykonane sg z trwatej stali nierdzewnej, aby wydtuzy¢ czas uzytko-
wania urzagdzenia.

Minimalne zuzycie energii

Cata obudowa jest wypetniana piankg izolacyjna w naszej wiasnej fa-
bryce. Stosujemy izolacje poliuretanowg o duzej gestosci i minimalnej
grubosci 50 mm dla utrzymania wysokiej wydajnosci termicznej; two-
rzywo to nie zawiera zwigzkéw CFC/HCFC. Stosowane komponenty
chtodnicze sg rowniez wysokiej jakosci, tak, aby gwarantowac wydaj-
nos¢ i duzg moc dziatania, uzyskujac idealng temperature przechowy-
wania przy minimalnym zuzyciu energii. Kazda jednostka chtodnicza
wyposazona jest w fatwy do wyczyszczenia filtr, redukujgc w ten spo-
sOb koszty konserwacji podczas catego czasu uzytkowania urzadze-
nia.

Rozwigzania przyjazne
dla uzytkownika

Ergonomiczne, dopasowane wymiarami do normy GN, urzadzenia
chtodnicze serii Cold Line s3 bezpieczne i proste w obstudze. Wyjat-
kowo wytrzymate wysuwane prowadnice szuflad ze stali nierdzewnej
powoduja, ze wypadanie koszykéw i szuflad nalezy do przesztosci.
Cyfrowy wyswietlacz temperatury monitoruje temperature i funkcje

przechowywania zywnosci i Nnapojow

Sterownik elektroniczny z wyswietlaczem

odszraniania, jest takze wyposazony we wbudowany alarm wysokiej/
niskiej temperatury. Stoty chtodnicze Cold Line moga by¢ dodatkowo
wyposazone w opcjonalny system monitoringu HACCP (w celu uzy-
skania informacji na temat internetowego systemu monitorujagcego
XWEB, prosze o kontakt z naszym sprzedawca). Wysoko wydajne wen-
tylatory gwarantuja przeptyw powietrza wewnatrz catego urzadzenia,
zapewniajac dobrg stabilnos¢ temperatury.

tatwe w utrzymaniu
czystosci i konserwadji

Prowadnice szuflad, wsporniki pétek, potki i przody szuflad moga by¢
W prosty sposéb recznie wymontowane w celu doktadnego wyczysz-
czenia. Rowniez uchwyty i uszczelki mogga zosta¢ wyjete i poddane
procedurom higienicznym. Modut chtodniczy jest wyposazony w filtr
wytapujacy kurz i zanieczyszczenia; filtr ten moze by¢ wyjety i wy-
Czyszczony, co zapewnia lepsza wydajnosc energetyczng i zmniejsza
wymagania konserwacji. Caty modut chtodniczy moze takze zostac
recznie wymontowany z urzadzenia w celu wymiany lub konserwacji.




Wybierz wtasciwg kombinacje stotow
chtodniczych Cold Line, doktadnie
spetniajacg Twoje wymagania

Seria stotéw chtodniczych Cold Line sktada sie z wielu zréznicowanych modutéw, stad jestesmy w stanie

zaoferowac idealne rozwigzanie dla wielu zastosowan od profesjonalnych kuchni po samoobstugowe stoty do
serwowania zywnosci. Zaprojektowane z uwzglednieniem dtugiego uzytkowania urzadzenia, oferujg dobrg

jakos¢ w pofaczeniu z niskim zuzyciem energii.

Szuflady sg gtadko
wysuwane i zapewniajg
tatwe uzytkowanie i
szybkie zatadowanie w
celu uzupetnienia towaru.

Uszczelki mozna wyciggna¢ poprzez proste
pociggniecie i wcisniecie nowej, czynigc
wymiane prosta i bez koniecznosci uzycia
jakichkolwiek narzedzi. Prowadnice szuflad,
potki i wsporniki potek réwniez moga

by¢ recznie wymontowane, jezeli

wymagane jest gruntowne S
wyczyszczenie urzadzenia.

Uchwyty moga by¢

w prosty sposob
wymontowane w celu
umycia; wszystkie
powierzchnie ze

stali nierdzewnej
mogg zostac

szybko i skutecznie
WYCZyszczone.




Filtr skraplacza moze by¢ usuniety w celu umycia i/lub wymiany,
co zmniejsza koszty uzytkowania i zuzycie energii.

Cyfrowy wyswietlacz temperatury i wbudowany
sterownik s proste w obstudze i s3 wyposazone w
alarm wysokiej/niskiej temperatury, ktéry daje sygnat
zaréwno dzwiekowy, jak i wizualny. Dodatkowy system
monitorujacy HACCP jest dostepny jako akcesoria
dodatkowe.

Wszystkie widoczne
powierzchnie wytwarzane
sg ze stali nierdzewnej 304.
Konstrukcja jest solidna,
dtugotrwata, bezpieczna
w obstudze ifatwa w
utrzymaniu czystosci.

Funkcjonalny wybdr wysokosci, ze
wzgledu na zastosowanie regulo-
wanych nég 150 mm lub kétek na-
stawnych, aby urzadzenie mozna
byto tatwo przesunac i wyczyscic
powierzchnie pod nim. Przednie
kotka wyposazone sg w proste w
obstudze blokady.
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Opcje modutow serii Cold Line

Stoty chtodnicze na napoje

Dostepne szerokosci 860, 1260, 1660, 2060 mm. Mogg by¢ dostarczone Stot roboczy z chtodzona wanng zaréwno na 16d jak i butelki.
z szufladami na koszyki z butelkami lub z kombinacjg drzwi i szuflad. Szerokosci 860, 1260, 1660, 2060 mm.

Stét roboczy z chtodzong wanng zaréwno na kostki lodu, jak i butelki Chtodzona wanna na butelki o szerokosci 160 mm.
- GN2/3 - gtebokos¢ 200 mm (Uwagal Na dnie wanny na butelki Dostepne szerokosci stotow 860, 1260 i 1660 mm.
jedynie plastikowa mata). Dostepne szerokosci 860, 1260 i 1660 mm.

Stoty chtodnicze do zywnosci
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Stoty mogg zawiera¢ drzwi lub szuflady (zewnetrzna wysokos$¢ stotu 900 Stoty chtodnicze (wysokos¢ zewnetrzna 650 mm) dostosowane
mm). Dostosowane do GN1/1. Dostepne szerokosci 860, 1260, 1660 i do ustawienia frytownicy, grilla i innych urzadzen do przygotowy-
2060 mm. wania zywnosci. Szerokosci 860, 1260, 1660 i 2060 mm.

Dostosowane do normy GN1/1 stoty chtodnicze z chtodzona wanna Stoty do przygotowywania pizzy i satatek. Stoty chtodnicze z
o gtebokosci 210 mm i przektadkami, jesli takie s3 wymagane. dostosowang do normy GN wanna na tyle stotu. Szerokosci
Dostepne szerokosci 860, 1260 i 1660 mm. 860, 1260, 1660 i 2060 mm.



Definicje modeli jednostek chtodniczych

Definicje modeli jednostek Definicje modeli
chtodniczych obudowy szaf
C (chtodziarka) do urzadzen o wys. 900 A 1
mm lub nizszych 650 mm; bez szuflady Symbolizuje standardowe drzwi
powyzej jednostki chtodniczej. dostarczane z 2 requlowanymi
— Zakres temperatur +2 do +15°C potkami i prowadnicami.

(regulowana).
— Moc znamionowa 0,25 kW.
— Zasilanie 220V, 50 Hz (opcjonalnie 60 Hz).

C D Jednostka chtodnicza z wyciggana 2

szuflada. Dwie wyjmowane szuflady

- Zakres temperatur +2 do +15°C dostosowane do skrzynek na
(regu lowana). = butelki i/lub koszyki.

- Moc znamionowa 0,25 kW.
— Zasilanie 220V, 50 Hz (opcjonalnie 60 Hz).

CH (chtodziarka) do urzadzen o wys.
900 mm; bez szuflady powyzej jednostki
chtodniczej.

— Zakres temperatur +2 do +15°C (regulowana). 3
- Moc znamionowa 0,25 kW. Trzy szuflady zgodne z GN1/1,
— Zasilanie 220V, 50 Hz (opcjonalnie 60 Hz). - dostosowane do pojemnikow o

gteb. do 150 mm.

M Jednostka chtodnicza dostepna
jedynie dla urzadzen o wys. 900 mm z
modelem drzwi o szer. 860, 1260 mm.
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— Zakres temperatur -5 do +5°C
(regulowana).

— Moc znamionowa 0,65 kW.
— Zasilanie 220V, 50 Hz (opcjonalnie 60 Hz).
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Cztery szuflady, ktore dostosowane sg

F MrozZnie dostepne dla urzadzen o wys. do wymiarow 3 pojemnikow GN1/1

M ) 900 mm z modelem drzwi 860, 1260 mm. do gtebokosci 100 mm i jednego
pojemnika do gtebokosci 150 mm.

— Zakres temperatur -15 do -20°C (regulo-
wana).

— Moc znamionowa 0,65 kW.
— Zasilanie 220V, 50 Hz (opcjonalnie 60 Hz).




Porkka Finland Oy

Wiekszos¢ klientéw firmy PORKKA Finland Oy
obejmuje przemystowe kuchnie, restauracje,
hotele, punkty fast food, stotéwki zaktadowe,
szpitale, laboratoria i sklepy w catej Europie.

Ciagty sukces firmy PORKKA wynika z lat
doswiadczen, projektowania ukierunkowanego
na potrzeby klientéw i nieustannego rozwoju
produktéw. Kazdego roku na rynek wypuszczane
sg innowacyjne produkty.

PORKKA Finland Oy jest czescig Huurre Group.
PORKKA i Huurre s3 markami dobrze znanymi
z ich wysokiej jakosci, rzetelnosci, niskiego
czynnika wptywu na $rodowisko naturalne i
duzej zdolnosci recyclingu zuzytych urzadzen, co
z kolei przyczynia sie do redukcji wykorzystania
naturalnych zasobow ziemskich.

Porkka Finland Oy PORKKA Poland
Soisalmentie 3 I.CE. Pro

FI-15860 Hollola, Finland ul. Westerplatte 70

Tel. +358 20 5555 12 58-100 Swidnica, Poland
Fax +358 20 5555 497 Tel. +44 74 667 11 35
e-mail: porkka@huurre.com Fax +44 74 642 16 15
www.porkka.fi e-mail: biuro@porkka.pl

www.porkka.pl
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